
Premium

Cardápio



Preparado com carinho...

Nossos cardápios são elaborados por profissionais
experientes, garantindo alto padrão gastronômico

para o seu evento.



Welcome Drinks

*Escolher 2 opções

Servimos Água Aromatizada e Soda Italiana nos 
eventos que terão cerimônia no mesmo local.

Morango com Limão Siciliano
Laranja, Limão, Pepino e Hortelã 
Abacaxi e Hortelã
Soda Italiana Maçã Verde
Soda Italiana Frutas Vermelhas

Que Tal Um Upgrade Na Recepeção do Seu Evento?
Consulte Nossa Equipe Comercial!



Ilha Gastronômica

Itens Especiais

*Escolher 3 opções

Delicie-se e desfrute de um um paraíso de sabores e delícias culinárias em nossa Ilha
Gastronômica com um buffet repleto de iguarias!

Queijo Brie Folhado com Mel e Castanhas
Queijo Brie Folhado com Geleia de Frutas Vermelhas
Frutas Laminadas No Favo de Mel
Mix de Bruschettas
Espetinho Caprese
Terrine Caprese
Terrine de Gorgonzola com Geleia de Damasco 
Terrine de Figos Frescos com Presunto Parma 
Terrine de Ricota com Cebola Caramelizada



Snacks/Antepastos Opções Quentes
Guacamole Com Nachos 
Mix de Pães Selecionados
Mini Torradinhas Magic Toast
Patê de Ervas Finas
Patê de Azeitona
Pasta de Frango 
Pasta de Grão de Bico
Caponata de Beringela 
Mix de Nuts
Chips de Batata Doce

*Escolher 6 opções

Mini Polenta com Gorgonzola
Fricassê de Frango
Ragu de Carne
Ragu de Pernil
Ragu de Linguiça Calabresa
Quiche de Alho Poró
Quiche de 4 Queijos
Quiche de Tomate Seco 
Quiche de Espinafre com
Ricota

*Escolher 3 opções

*Funcionamento da Ilha nas 2 primeiras horas de evento,
para funcionamento full time consulte equipe comercial



Canapés frios: quando os convidados chegarem, já
estarão disponíveis em suas mesas

Entradas Frias

*Todas Opções inclusas

Crostini de Salmão Trufado, Cream Cheese e Cebolinha

Mini Ceviche Peruano 

Tartellet De Tomate Seco com Manjericão

Mini Brie com Mel e Amêndoas 

Spiedini Di Caprese Ao Pesto de Manjericão

Tartes de Carpaccio Com Tapenade de Azeitonas

Mini Bruschetta com Tomate Confit, Parma e Gorgonzola 



Serviço volante servido nas mesas dos convidados

Entradas Quentes

*Todas Opções inclusas

Croccante de Parma Com Gorgonzola
Vol-au-Vent com Creme de Camarão
Mini Baked Potato com Crocante de Bacon e Catupiry
Mini Quiche de Mignon ao Molho de Queijos e Ervas
Mini Quiche de Pernil Com Cebola Caramelizada
Mini Quiche de Alho Poró (Massa de Beterraba)
Dadinho de Tapioca com Geleia de Pimenta
Camarão Empanado
Coxinha de Costela Ao Toque de Páprica Defumada 
Coxinha de Carne Seca com Queijo Provolone 
Bolinho de Bacalhau Ao Azeite Trufado
Pérolas de Queijo Com Crispy de Bacon



Coquetel volante
Finger Food

*Escolher 2 opções

Bobózinho de Camarão
Risoto de Costela Com Redução de Balsâmico e Crocante
de Bacon
Risoto cremoso de quatro queijos com filetes de mignon
Risoto cremoso de limão siciliano com raspas de limão
Ceviche Peruano 
Cuscuz Marroquino
Mini Polenta ao Sauté de Cogumelos
Polenta com Ragú de calabresa
Verrine de Picanha suína ao molho chimichurri
Verrine de carne seca com purê de abóbora
Verrine de pernil e crispe de cebola com purê de
mandioquinha



Almoço ou Jantar

*Escolher 2 opções de cada

Saladas
Salada Imperial (Mix de Folhas Verdes, Tomate Cereja, Cubos de
Queijo, Pepino e Azeitona Preta)
Salada Provençal (Alface Crespa, Tomate Cereja, Queijo, Bacon e
Croutons)
Salada Tropical (Alface Crespa, Rúcula, Manga, Beterraba e Azeitona) 
Salada Real (Mix de Folhas Verdes, Nozes e Queijo Gorgonzola)
Salada Italiana (Rúcula, Tomate seco e Palmito)

Opções de Molhos 
Molho de Champagne e Mel (vinagre de champagne, mel, mostarda
dijon, azeite e pimenta do reino)
Molho de Creme de Leite (creme de leite e mostarda)
Molho de Iogurte (Iogurte, azeite, vinagre, cebola e alho)
Molho de Mostarda e Mel



Almoço ou Jantar
*Escolher 2 opções de massa recheadas + 2 molhos

Molhos

Quatro Queijos
Molho Filetto (molho de tomates frescos, manjericão, alho e cebola) 
Molho Funghi (creme de leite, funghi, vinho branco e manteiga) 
Parisiense (molho de queijos, presunto, ervilha, champignon, folhas de louro)
Bolonhesa (molho de tomates frescos e carne moída temperada)
Molho Pesto com Ervas  (manjericão fresco, parmesão, nozes e azeite)
Molho Alfredo (creme de leite, manteiga, parmesão e pimenta do reino)

Massas

Sofioli: quatro queijos, queijo e presunto, ricota e espinafre ou mozarela e tomate seco
Rondeli: quatro queijos, queijo e presunto, ricota e espinafre ou mozarela e tomate seco
Cannelloni: quatro queijos, queijo e presunto, ricota e espinafre ou mozarela e tomate seco
Conchiglione: quatro queijos, queijo e presunto, ricota e espinafre ou mozarela e tomate seco
Nhoque: tradicional ou com recheio de queijo 
Ravioli: queijo e carne 



*Escolher 1 Opção de cada proteína

Carne Vermelha - Escolher 1 (uma) Opção
Filé Mignon ao Molho Madeira
Filé Mignon ao Molho de Gorgonzola
Filé Mignon ao Molho de Vinho Tinto
Filé Mignon ao Molho Funghi
Filé Mignon ao Molho de Mostarda Dijon

Carne BrancaAves - Escolher 1 (uma) Opção 
Escalope de Frango ao Molho Cremoso de Queijo e Ervas
Escalope de Frango ao Molho de Cogumelos e Vinho Branco
Escalope de Frango ao Molho de Laranja e Alecrim
Escalope de Frango ao Molho de Limão Siciliano e Pimenta Rosa

Carne BrancaPeixe - Escolher 1 (uma) Opção
 

Saint Peter ao Molho de Camarão
Saint Peter ao Molho de Alcaparras
Saint Peter  ao Molho Fiorentina
Saint Peter  ao Molho de Maracujá
Saint Peter  ao Molho de Limão Siciliano Com Ervas Finas



*Escolher 3 opções

Guarnições 
Risoto Quatro Queijos

Risoto de Camarão

Risoto de Alho Poró

Risoto de Funghi

Risoto de Limão Siciliano

Risoto de Queijo Brie com Pera 

Arroz Branco

Arroz ao Açafrão

Arroz com Amêndoas Laminadas

Batata Rústica Ao Azeite e Alecrim

Gratinado de Couve Flor

Ratatouille de Legumes 

Legumes Salteados na Manteiga

Farofa de Castanhas e Frutas Secas



Verrine de FrutasPetit-Gateau Com Sorvete
de Creme e Calda de

Chocolate

Sobremesas - Escolha 3 Opções

Ganache de Chocolate
 Com Morango

Pêra Caramelizada 
com Canela

Mini Churros Na Tacinha Com SorveteCheesecakeBanoffee



Bolo de Ninho
Bolo de Brigadeiro
Bolo de Brigadeiro com Morango
Bolo de Doce de Leite
Bolo de Doce de Leite com Ameixa
Bolo de Doce de Leite com Nozes
Bolo de Mousse de Chocolate
Bolo de Mousse de Limão
Bolo de Mousse de Maracujá 
Bolo de Morango com Chantily
Bolo de Abacaxi
Bolo de Abacaxi Com Coco
Bolo de Pêssego

Bolos - Escolha 1 Sabor



*Escolher 3 opções

Lanche da Madrugada
Serviço volante

Mini Pizza

Mini Pasteis

Mini Churros Doce de Leite 

Mini Burguer Artesanal de Costela

Batata Frita



*Todas opções inclusas

Mesa de Encerramento
Café
Chás Variados
Mini Pão de Queijo
Mini Brownie
Mix de Petit Fours



Refrigerante: Coca-Cola e Guaraná Antártica 
(Normal e Zero)

Suco in natura: Abacaxi com Hortelã, Maracujá,
Goiaba ou Melancia (Escolher 2 sabores)

Água com e sem gás

Champanhe para brinde dos noivos (taças inclusas)

Bebidas Inclusas

*Obs: Bebidas servidas à vontade durante 
todo o período contratado



Empresa premiada CASAMENTO AWARDS pelo 3º ano consecutivo  na categoria Buffet e Eventos e tambem na
categoria Churrasco Premium do site referencia em casamentos ''casamentos.com".



Infraestrutura

Equipe profissional formada por: gerente operacional, gerente de logística, maitre, chef
de cozinha, cozinheira, auxiliares e garçons conforme a quantidade de convidados e
necessidade do evento (Todos devidamente uniformizados e treinados).

Todo o material necessário para o serviço completo de buffet: copos, taças, jarras,
bandejas, xícaras, pratos, mini pratos para sobremesa, talheres, porcelanas, materiais
de cozinha, rechauds de cobre, rechauds de prata etc.

Temos o know how, experiência, equipe e material necessário para
atender a todos os tipos e portes de eventos, sejam sociais ou
corporativos, somos o buffet oficial de um dos maiores complexos de
eventos do Brasil que é o Expo Center Norte, além de sermos o buffet
oficial dos principais camarotes da Neo Química Arena (Estádio
Corinthians), consulte nossa equipe comercial para mais informações!



Informações Gerais
06 horas de serviços de buffet sem limitação de quantidade por pessoa. Horas adicionais são

negociadas a parte. Funcionamento da Ilha nas 2 primeiras horas de evento, para
funcionamento full time consulte equipe comercial

Crianças de 0 a 7 anos não pagam, a partir de 8 anos pagam normal.

 Alimentação staffs/fornecedores que permanecerem no evento R$70,00 (Alimentação equipe
Happy Moment já inclusa no pacote) .

Estamos abertos a alterações/ajustes nos cardápios conforme a sua necessidade.

Degustações: Gratuita para o casal. Para demais participantes será cobrado o valor de R$80,00
por pessoa em até 24 horas da degustação, o não comparecimento na degustação não

reembolsa os valores pagos. Em caso de fechamento de contrato os valores são restituidos. 

Atendemos em qualquer cidade do estado de São Paulo - Frete a combinar.



Alguns Dos Nossos Diferenciais 

Cortesias Especiais:
*Espumante e taças para brinde dos Noivos
*Garçom ´´Sombra`` exclusivo para os contratantes
*Sousplats para mesas
*Gelo para bebidas alcoólicas providenciadas pelo contratante
(exceto para serviços de bar contratados de outra empresa)

*Uma das Empresas mais bem avaliadas do setor
*Experiência de mais de 800 eventos entregues com sucesso
*Sede Própria/Estoque Próprio 
*Atendimento profissional e personalizado
*Equipe do evento devidamente uniformizada e treinada
*Flexibilidade na negociação e personalização dos cardápios
*Variedade de serviços complementares (consulte equipe comercial)
*Ingredientes frescos e tudo sempre feito no dia e local do evento
*Segurança alimentar... e muito mais!



Serviços Adicionais

Para mais detalhes e informações consulte nossa

equipe comercial!

Bar/Drinks

Estação de Petiscos Finos (Charcutaria)

Fábrica de Salgados Gourmet 

Plataforma 360

Locação de Espaço Para Eventos (Parceiros)



NosSigam Nas Redes Sociais! 

@happymomenteventos
Será um prazer fazer parte deste momento tão especial, contem com a nossa equipe!


